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SCHON, DASS DU HIER BIST.

Wir haben uns darauf spezialisiert, unvergessliche kulinarische
Erlebnisse zu schaffen. Unser erfahrenes Gastronomie-Team
enfwickelt ein massgeschneidertes Konzept, das frische
regionale Zutaten verwendet und eine breite Palette von
kulinarischen Highlights bietet.

Ob du nach Fingerfood, abwechslungsreichen Buffets oder
exquisiten Menus suchst - bei uns hast du die volle Auswahl. Durch
unsere Zusammenarbeit mit lokalen Produzenten kd&nnen wir
erstklassige saisonale Zutaten aus der Umgebung verwenden.
Regional, saisonal und fair, das ist unser Anspruch. Wir beziehen
wann immer moglich Schweizer Fleisch und Fisch, andernfalls
findest du die Deklaration in unserer Offerte.

Wir setzen auf kreative Kuche, flexible Beratung und zu-
verl@ssigen Service. Jeder Moment wird perfekt gestaltet um
dein Event zu einem unvergesslichen Erlebnis zu machen.

Alle aufgefiUhrten Preise sind in Schweizer Franken exklusive
MwSt.  Die Berechnung erfolgt pro Person im Verpflegungs-
bereich respektive pro Einheit bei den Getfranken.

Die aktuelle Lage auf dem Arbeitsmarkt und die drastisch
steigenden Rohstoffpreise zwingen uns nach vielen Jahren ohne
Preisanpassungen zum Handeln. Trotz dieser Herausforderung
gehen wir keine Kompromisse bei der Qualitat ein. Vielmehr
wollen wir unseren Fokus auf fairen Handel weiter starken und
mit gezielten Angeboten den Foodwaste reduzieren.

Mit unserem persdnlichen Beratungsservice stehen wir dir
jederzeit zur Verfigung.

Lass dich von uns inspirieren!

Ve = Vegan

Wir geben gerne Auskunft Uber Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen aus-
I6sen kdnnen.




Kaffee Creme - Espresso - Tee - Fruchtsaft - Infused Water

Kaffee Creme - Espresso - Tee - Fruchtsaft - Infused Water

Frichtekorb - Mini-Gipfeli

Kaffee Creme - Espresso - Tee - Fruchtsaft - Infused Water

Frichtekorb - Mini-Gipfeli | Brofli - Eiger-Joghurt - Smoothies

USI ERGANZIG:

Verlangere das Getrdnkeangebot um 15 Minuten

uses Z'Morge

7.5

9.5

11

*Basis 30 Minuten




uses Z'Nuni

E1GE! 10

Kaffee Creme - Espresso - Tee - Fruchtsaft - Infused Water

FrUchtekorb - Mini-Gipfeli - Ddnisches-Plundergebdck

11

Kaffee Creme - Espresso - Tee - Fruchtsaft - Infused Water

Fruchtekorb - Mini-Gipfeli | Mini-Pain-au-Chocolat - Mini-Schoggigipfel

14

Kaffee Creme - Espresso - Tee - Fruchtsaft - Infused Water

Frichtekorb - Mini-Gipfeli - Mini-Pain-au-Chocolat - Mini-Schoggigipfel | Mini-Sandwichs

USI ERGANZIG:

Verlangere das Getrdnkeangebot um 15 Minuten 3

*Basis 30 Minuten




uses Z'Mittag

el 27

Blattsalat - Hausdressing - Brotvielfalt

Chili con Carne aus zartem Schweizer Rind - Mais - Bohnen - Sauerrahm - Reis
Chili sin Carne mit roten Linsen - Mais - Bohnen - Mandeljoghurt | ¥¢

Fruchtmousse

1 33

Blatt- und marinierter Salat - Hausdressing - Brotvielfalt

Ribelmais-Pouletschenkel-Steak mit Jus - saisonale GemUseauswahl - Risoleekartoffeln
Linsen-GemuUsecurry mit Mandeljoghurt | Ve

Dessertauswahl

I us

Blatt- und marinierter Salat - Kerne - Croutons - Hausdressing - Brotvielfalt

Rindsragout mit Waldpilzen - saisonale Gemuseauswahl - hausgemachte Mohn-Spatzli
Pochierter Fisch an Limetten-Dill-Nage gebackene Kapern - Ofenkartoffen
Planted. Chicken mit Thymian-Jus | ¥e

SUsse Backwaren




uses Z'Vieri

9.5

Kaffee Creme - Espresso - Tee - Infused Water - Fruchtsaft

Fruchtekorb - RUhrkuchen

On

Kaffee Creme - Espresso - Tee - Infused Water - Fruchtsaft

FrUchtekorb - RUhrkuchen | Schinkengipfeli - Quiches

14

Kaffee Creme - Espresso - Tee - Infused Water - Fruchtsaft

Friochtekorb - RUhrkuchen | Auswahl an verschiedenen Wraps - Trockenfrichte - pikante

NuUsse - Bruchschokolade

USI ERGANZIG:
Verldngere das Getrankeangebot um 15 Minuten

*Basis 30 Minuten




. Uses Apéro

Top-Weine, handverlesen von unserer Bankettleitung
Mineralwasser - Fruchtsaft | Bier und SuUssgetranke auf Anfrage

Top-Weine, handverlesen von unserer Bankettleitung
Mineralwasser - Fruchtsaft | Bier und SUssgetranke auf Anfrage

Wurst - Trockenfleisch - K@se - Ruchbrot - Butterzopf

Marinierte Oliven - New Roofts - Crackers

Top-Weine, handverlesen von unserer Bankettleitung
Mineralwasser - Fruchtsaft | Bier und SuUssgetranke auf Anfrage

Wourst - Trockenfleisch - K&se - Ruchbrot - Butterzopf - verschiedene Dips
Marinierte Oliven - New Roofts - Crackers

Rauchfisch - Meerrettich - Kapern - Limetten

*Basis 30 Minuten




Uses Apéro

31
Trockenfleisch - Wurst - Bergkdse
Butterzopf - Ruchbrot
Mini-Fleischkldse auf Rahmspinat - Biersauce
Bratkartoffeln - Zwiebeltarte - Pilz-Quiche
Petits Fours - Fruchtsalat
USI KOMBINATIONE
Basis Apéro Eiger 19
Lallier Champagne Brut R.019, 10cl 6
Bierschwemme & Brezel (ab 50 Personen mit Offenbier) 4
Verlangere das Getrdnkeangebot um 15 Minuten 4.5

*Basis 30 Minuten exkl. Getrdnke




uses Z'Nacht

Blattsalat - Quinoa - Gurke - Tomate

Gebratene Maispoulardenbrust - Granatapfel-Jus
Grilliertes Gemuse - Polenta-Gnocchi

Tiramisu-Neuinterpretation - eingelegte Frichte - Kaffee-Sirup

USE ZWUSCHEGANG:
Erbsensuppe - Meiringer Joghurt - Bergthymian - Zitrussalz o)

Lattich - Sbrinz-Dressing - Kresse - gehacktes Ei - Croutons

Schweizer Entrecote am Stuck gebraten - Chimichurri
Grillierter Brokkoli - Krguterkartoffeln

Lauwarmes Schokoladenkichlein - Passionsfrucht-Mousse - Granola

USE ZWUSCHEGANG:
Gnocchi Malfatti con Scala Gusti - milde Bergkdsesauce - gebackene Salbei 1




uses Z'Nacht

74

Gebratenes Steak-Tatar - Essig-GemuUse - Blattsalat - Limette

Duett vom Kalb
geschmorte Backchen - Ricken am StUck gebraten
Gin-Jus - Selleriepuree - glasiertes GemuUse - Kartoffel Ecrasée

Zitronentortchen - Meringues - Joghurt-Mousse

USI ERGANZIG:
Lauwarmer Steinpilz Raviolo - Pilzsauce - Pinienkerne 14




Gefranke | Wasser & Softdrinks

Goba Appenzell Mineral laut | leise 50cl 6.5
Goba Appenzell Mineral laut | leise %& a 80cl 8
Goba Softdrinks diverse o beteiloh 33cl 4.7
Apfelschorle 33cl 4.7
Huus Tee Minze 33cl 4.7
Suure Moscht 4 Vol. % | alkoholfrei 50cl 6
100%| Auf Anfrage sind alle Mineral- und Softgetranke

"éPET| quch in rePET Flaschen & 50 cl sowie 150 cl erhéiltlich.

Goba Appenzell Mineral laut | leise PET50cl 4
Goba Softdrinks diverse 9%3 PET50cl 4

zur Selbstbedienung

goba-welt.ch




. Gefranke | Eistee & Infused Water

HAUSGEMACHTER EI

Saisonale Fruchte und Krduter Glaskaraffe 100cl 8.5

INFUSED WATER

Gurke-Zitrone-Minze 750cl 14
Orangen-Limetten-Minze 750cl 14
Weitere Aromen auf Anfrage

FRUCHTSAFTE

Ramseier Fruchtsafte Glaskaraffe 100cl 14
Orange - Apfel




Gefranke | Kaffee

Kaffee Créme* Tasse 4.5
Espresso Tasse 4.5
Tee Tasse 4.5

Schwarztee | Pfefferminze | Gruntee | FrUchtetee

USI ERGANZIG:
Milchkaffee* Tasse 4.5
Cappuccino* Tasse 4.5

*verschiedene Milchvarianten sind verfigbar
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Getranke | Bier

[

Rugenbrdu Spezial hell 33cl 4.7
Rugenbrdu Alkoholfrei 33cl 4.7
Fassbier Alpenperle, inkl. Zapfanlage 201t 260
Jungfrau BERGFUHRER - Gletschers Kraft 33cl 4.7
Jungfrau AMBER - das Rofe 33cl 4.7

Jungfrau SCHWARZMONCH - Black Ale 33cl 4.7
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BLANC DE MER ASSEMBLAGE AOC VALAIS 58

Infensive, feine und komplexe Nase. Fruchtig mit Duftnoten, die an Brombeeren
und gegrilltes Brot erinnern. Am Gaumen fein, lebhaft und fillig. Mit seiner
imposanten Struktur und seinem anhaltenden Aroma ist dies ein Wein der ganz
besonderen Klasse.

”@ Amigne - Chardonnay - andere weisse Trauben
‘9‘}’ 75cl Flaschenqualitat | Alkoholgehalt: 13 Vol. %

ﬂ Fisch - weisses Fleisch - Curry-Gerichte

BAROQ ASSEMBLAGE RESERVE AOC VALAIS 70

Ausdrucksstarker und komplexer Wein mit Noten von Cassis, dunkler Schokolade
und Gewdlrznelken. Seine Fille am Gaumen und seine seidenweichen Tannine
verzaubern bei jeder Kostprobe. Der Abgang mit Ankldngen an eingelegten
roten Frichten und GewUurznoten weckt Reiselust.

”@ Merlot - Cabernet - Cornalin
‘3? 75 cl Flaschenqualitat | Alkoholgehalt: 13 Vol. %

ﬂ Wildgerichte - Schmorbraten - Alpk&se

DOMAINE

Dofs o

BALAVAUD

HEIDA AOC VALAIS 60

Ein Wein mit ausgepr&gtem Charakter. Zitrusaromen in der Nase am Gaumen
wetteifern die Frucht- und Mineralnoten, subtil unterstitzt von einem Hauch
Gerbstoff.

’@ Heida (Savagnin blanc)
F‘U 75 cl Flaschenqualitat | Alkoholgehalt: 13.9 Vol. %

ﬁ Hartkase - Fischsorten von festerem Biss

CAYAS SYRAH RESERVE AOC VALAIS 85

Stammend aus etwa 15 Parzellen und aufgrund der I&ngeren Reifezeit spdter als
der 2019er gelesen, ist vollmundig, dicht und intensiv. Aber auch rein und lebendig,
mit saffiger und eleganter Frucht, einer wunderbaren Balance von Tanninen,
Salz, bitterer Zitronenschale auf dem sehr intfensiven und langen Abgang.

”@ Syrah
rj? 75cl Flaschenqualitat | Alkoholgehalt: 14.5 Vol. %

ﬁ Rotes Fleisch - Haar- und Federwild - K&se






Staatskellered
Ziirich

SOLARIS AOC 59

Die Rebsorte Solaris ist eine sehr junge Zichtung und besitzt mit ihrem vollig neuen Aromaprofil immer noch Pioniercharakter. Der Balanceakt

zwischen SUsse, Frische und Struktur ist optimal gelungen. Die Stiffung Fintan im Rebberg, wie auch die Staatskellerei Zirich lassen diesen

vollmundigen Weisswein nach strengen biodynamischen Richtlinien gemdss Demeter wachsen und entstehen. In der Nase Uberrascht er mit einem

verfUhrerischen, infensiven Fruchtbouquet, das an exotische Frichte und Pfirsich denken ldsst. Im Auftakt am Gaumen offenbart sich eine RestsUsse,

die in Kombination mit der aufkommenden Fruchtsd@ure einen vielschichtigen Eindruck hinterl&sst. Das faszinierende Wechselspiel zwischen Fille und

Frische hdlt bis ins lange anhaltende Finale an.

’@ Solaris
rj?? 75 cl Flaschenqualitat | Alkoholgehalt: 12.5 Vol. %

?‘f Apéro - asiatische oder vegetarische Gerichte - Kase - Dessertkreationen

EO NOIR VDP 62

In der Nase offenbart sich einerseits eine frische Beerenfrucht (Himbeere, Cassis) und andererseits reife Fruchtaromen, die auch an Zwetschgen
erinnern. Dazu gesellen sich réstartige Aromen, Gewirze und eine Spur Schokolade und Nougat. Der weiche Auftakt ist intensiv und halt an. Die
Gerbstoffe erscheinen samtig und geschliffen zu Beginn. Dann setzt die Sdure ein und offenbart im weiteren Verlauf Frische und Struktur, was zu
einem belebenden Finale fUhrt. Es ist ein m&chtiger Wein, der im Abgang anhdif.

”@ Gamaret - Merlot
rﬁ} 75 cl Flaschenqualitat | Alkoholgehalt: 13.5 Vol. %

f‘f Wild (Rehpfeffer - Hirschricken) - Rindfleisch (Entrecote - Cafe de Paris - Voressen)
Grilladen - Schmor- und Pilzgerichte - gereifter Kdse
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SCHRECKBICHL
COLTERENZIO

PINOT GRIGIO DOC 51

Die Pinot Grigio von Schreckbichl sind fUr ihre FUlle und Finesse bekannt - dieser ist hierfur ein Prachtexemplar. In der Nase offenbaren sich Aromen,
die an Zitrusfrichte, Pfirsich, Honigmelone und blumige Noten denken lassen. Am Gaumen présentiert er sich vollmundig mit einem kr&ftigen Kérper
und einem erfrischenden, ausgewogenen Sdurespiel, das im anhaltenden, fruchtigen Finale nachhallt.

”@ Pinot Grigio
Q(’ 75 cl Flaschenqualitat | Alkoholgehalt: 13.5 Vol. %

ﬂ Fisch - Gefligel - Kalbfleisch - Pasta

LAGREIN DOC 53

Wer Sudtirol sagt, muss auch Lagrein sagen! Schreckbichl keltert einen urtypischen Sudtiroler Lagrein, der vom wuirzigen Fruchtbouquet bis zum
kraftigen Finale keine Winsche offenl&sst. Der Auftakt in der Nase ist von einer breit gefdcherten Aromapalette, die Gber Veilchen, schwarze Beeren,
Zimt und etwas Schokolade reicht, gepragt. Am Gaumen zeigt er sich kraftvoll und elegant, mit strukturiertem Tannin und angenehmer Fruchtigkeit.
Auch im Abgang, der von einer statftlichen Lange ist und die positiven Sinneseindricke widerspiegelt, zeigt er Typizitdt und Sortencharakter.

’@ Lagrein

rf} 75cl Flaschenqualitat | Alkoholgehalt: 13 Vol. %

LAGREI

%’f Speck - Charcuterie - Hackbraten - Brasato - Grilladen - gereifter Kase
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GROSS

GROSS

EHRENHAUSEN SAUVIGNON BLANC DAC 61

Der Auftakt in der Nase ist von Intensitat und grosser Vielfalt: Johannisbeeren, Stachelbeeren und Zitrusfrichten, typische Sauvignon Blanc Wirze
und Noten von Krdutern sowie florale Aromen entfalten sich im Bouquet. Das Ganze ist sehr schén verwoben und ausgewogen. Dieser Sauvignon
Blanc besticht durch seine Feingliedrigkeit, seine klare Struktur und Aromatik. Das Finale ist lang, gradlinig und widerspiegelt die positiven Eindricke
auf der ganzen Lénge.

’@ Sauvignon Blanc
FJ}? 75 cl Flaschenqualitat | Alkoholgehalt: 12.5 Vol. %

ﬁ Susswasserfisch - Geflugel - Wiener Schnitzel - Spargeln - Gemuse-Quiche - milde Curry -Gerichte

EHRENHAUSEN STARTIN MORILLON DAC 58

Die Aromatik I&sst an Kumquat, Bratapfel, getrockneten Pfirsich und Zwieback denken. Diese werden in der Nase durch dezente mineralische, salzige,
an Meerwasser und Algenbldtter erinnernd, Noten ergdnzt. Am Gaumen offenbart sich eine weiche Textur, die durch eine frisch-fruchtige Strukfur
gestUtzt wird. Die animierende Fruchts@ure zieht im Finale durch und beschert diesem Gewdchs einen langen, knackigen Abgang.

'@* Chardonnay
G} 75cl Flaschenqualitat | Alkoholgehalt: 12.5 Vol. %

%’f Fisch - Meeresfrichte - Gefligel - Kalbfleisch

WEINGUT

GROSS

SUDSTEIERMARK



MAISON

TARDIEU-LAURENT
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MAISON

TARDIEU-LAURENT
FAMILLE TARDIEU
CROZES HERMITAGE VIEILLES VIGNES AOP 68

In der Nase offenbart sich eine sortenreine Syrah-Aromatik, die an Gewirze, schwarzen Pfeffer, Tabak, dezente Noten von Leder, Unterholz und
reifen Frichten (Brombeere, Himbeere und Cassis) erinnert. Im weiteren Verlauf zeigt dieser Crozes-Hermitage viel Schmelz und Zugdnglichkeit.
Dieses Gewdchs braucht etwas Zeit und das Dekantieren ist hier ratsam, um das Potenzial voll zum Ausdruck zu bringen.

Die Gerbstoffe sind rund, gefallig. Die fruchtbetonten Strukturelemente setzen erst spater ein. Die Aroma-Einbindung ist perfekt und Gberzeugt auch
im lange anhaltenden, fruchtigen Finale.

’ng" Syrah

s 9:7’ 75 cl Flaschenqualitat | Alkoholgehalt: 13.5 Vol. %

ﬁ Wildgerichte - Rindfleisch (Braten - Burger) - Lammgigot - Grilladen - K&se

CHATEAUNEUF-DU-PAPE GALETS D’OR AOP 74

Das intensive Bouquet von getrockneten Krdutern, roten Beeren, schwarzen Frichten, feinen, susslichen Gewurzen (Sussholz) sowie von Schokolade
und Réstaromen stromen aus dem Glas. Es ist ein typisches Gewdchs aus der Gemeindeappellation Chéteau-neuf-du-Pape, das sich mundfillend
und mdchtig im Glas prdsentiert.

Die saftigen, reifen Tannine passen gut zur lebendigen Fruchtsdure und hinterlassen einen warmen Sinneseindruck, der durch einen konsistenten,
kraftigen, lange anhaltenden Abgang verstarkt wirkt.

'@ Grenache - Syrah - Mourvédre

g e ) 75¢l Flaschenqualitdt | Alkoholgehalt: 14.5 Vol. %

RDIEU - LA

ﬂ Wild - Fleischgerichte (Kaninchen & la provencale - Rindsbraten) - Grilladen - Gemuseeintopf - Pilzgerichte



T

1

(8L



*
*
*
*

FOLIE A DEUX BRUT VALAIS AOC 60

Die frih geernteten, sdurebetonten Trauben werden nach klassischer
Champagnermethode verarbeitet. Die zweite Gérung in der Flasche sorgt
fUr die feine Perlage. Nach langer Lagerung wird das Hefedepot sorgfdltig
entfernt. In der Nase Uberzeugt der Folie & deux Brut mit fruchtigen Noten,
am Gaumen mit elegantem, trockenem Charakter und feinem Mousseux.

’@‘ Blanc de Noir aus Pinot Noir Trauben
-
V5 75cl Flaschenqualitat | Alkoholgehalt: 14 Vol. %

ﬁ Edler Schaumwein, der jeder Mahizeit eine besondere Eleganz verleiht

FOLIE A DEUX DEMI-SEC VALAIS AOC 60

Fr0h geerntete, sd&urebetonte Trauben werden nach klassischer
Champagnermethode verarbeitet. Die zweite Gdrung in der Flasche sorgt
fUr feine Perlage. Nach langer Lagerung wird das Hefedepoft entfernt und
mit der Dosage ergdnzt, die dem Folie & deux Demi-sec seine charmante
Restsusse verleiht. Fruchtige Noten in der Nase und eine bezaubernde
Balance am Gaumen machen ihn besonders.

’@ Blanc de Noir aus Pinot Noir Trauben
Cﬁ) 75 cl Flaschenqualitat | Alkoholgehalt: 14.5 Vol. %

ﬂ Edler Schaumwein, der jeder Mahlzeit eine besondere Eleganz verleiht

JOHANNISBERG WEIDMANNSTRUNK AOC VALAIS 56

Dieser sortentypische, charmante Weisswein begeistert nicht nur Jager.
Zu Ehren eines jagdbegeisterten Onkels von Adrian Mathier wurde der
Johannisberg nach dessen Tod in Weidmannstrunk umbenannt - mit einem
stolzen Fasan auf dem Etikett. Seine reichhaltige Fille und eine feine
RestsUsse machen ihn besonders harmonisch.

’@ Sylvaner
Q? 75 cl Flaschenqualitat | Alkoholgehalt: 13.5 Vol. %

ﬂ Aperitif - Spargeln - Artischocken - K&sespezialitdten

PETITE ARVINE LES PYRAMIDES AOC VALAIS 60

Dieser Wein wdachst im Weiler Molignon oberhalb von Sitten auf
schieferreichem Boden, dem sogenannten «brisier». Das Gestein verleiht
ihm Fruchtigkeit und Mineralitatf. Der Petite Arvine de Molignon duftet nach
reifen Frichten, besonders Rhabarberkompott und Grapefruit. Leicht im
Antrank zeigt er am Gaumen eine komplexe Struktur mit reifer SGure und
dem typischen salzigen Abgang.

”@ Petite Arvine
g?i,(' 75 cl Flaschenqualitat | Alkoholgehalt: 13.5 Vol. %

ﬂ Aperitif - Vorspeisen - Geflugel - Kaninchen



%

MOLIGNON TERRE PROMISE AOC VALAIS 54

Der Fendant wdachst im Wyler Molignon oberhalb von Sitten auf
schieferreichem Boden, der ihm Mineralitdt und Fruchtigkeit verleiht.
Die sonnenverwdhnte Sudhanglage schitzt vor Frost. Goldene Reflexe,
ein edles, mineralisches Bouquet mit Ankldngen an Do&rrobst und ein
ausgewogener, reifer Gaumen zeichnen ihn aus.

’@‘ Chasselas
:ﬁf 75 cl Flaschenqualitat | Alkoholgehalt: 12.5 Vol. %

ﬁ Aperitif - Vorspeisen - SUsswasserfisch - Kése

HEIDA PETIT GIGOLO AOC VALAIS 56
Der Heida Petfit Gigolo besticht durch seine Frische. Ein fruchtiger, gehaltvoller
Wein mit einem mittelkraftigen Bouquet. Die Struktur zeigt sich weich, fillig und
harmonisch und stitzt die dominante Frucht.

’@ Savagnin Blanc

[

5 75¢l Flaschenqualitat | Alkoholgehalt: 11.8 Vol. %

ﬁ Aperitif - leichte Gerichte

CUVEE MADAME ROSMARIE MATHIER BLANC 61

Sie vereint sorgfdltig abgestimmte Traubensorten aus verschiedenen
Lagen. Grundlage ist stets Petite Arvine, ergdnzt von Pinot Blanc,
Johannisberg und Pinot Gris - je nach Jahrgang variierend. Die Cuvée
Uberzeugt mit frischer Eleganz, salziger Note, einem Hauch Exotik,
angenehmer Fille und guter Lagerfahigkeit.

’@‘ Petite Arvine - Pinto blanc | gris - Johannisberg
[
75 75cl Flaschenqualitat | Alkoholgehalt: 13 Vol. %

%’f Aperitif - Fisch - GeflUgel - asiatische Gerichte

CEIL-DE-PERDRIX AOC VALAIS 36
Frisches und fruchtiges Bouquet, das an Sommerfrichte erinnert. Vollmundiger
Wein mit der speziellen «Rosé-Aromatik». Durch seine spezielle Vinifikation hat er
die Komplexitdt eines Rotweins und die Finesse eines Weissweins.

& Pinot Noir

Q? 75cl Flaschenqualitat | Alkoholgehalt: 12.5 Vol. %

ﬂ Aperitif - Fischgerichte - weisses Fleisch



X

PINOT NOIR «LUCIFER» AOC VALAIS 56

Er wachst auf kalk- und magnesiumreichen Béden am ndérdlichen Rand
von Salgesch. Ein Teil des Mostes wird vor der Gdrung fur den CEil-de-
Perdrix abgezogen, der verbleibende, konzentrierte Anteil ergibt diesen
charaktervollen Wein. Rubinrot mit Aromen von roten Frichten und SUss-
holz zeigt er sich am Gaumen rund, harmonisch und verfihrerisch - wie
der Morgenstern, dem er seinen Namen verdankt.

& Pinot Noir
e B8
j(’ 75 cl Flaschenqualitat | Alkoholgehalt: 13.5 Vol. %

7 Kalb- und Schweinefleisch - Wild

SYRAH DIEGO MATHIER AOC VALAIS 67

Jung getrunken, ist er herb und wild. Im Verlaufe der Jahre entwickelt er
wuirzige Duftnoten von Veilchen und Reseda, die sich mit der Zeit in Pfeffer
und Wildaromen verwandeln. Auf dem H&hepunkt seiner Reife entwickelt
er einen harmonischen Geschmack, der an vollstadndige Perfektion grenzt.

”@ Syrah
e}
T(’ 75cl Flaschenqualitét | Alkoholgehalt: 13.5 Vol. %

7 Lamm- und Rindfleisch - Wild - Kase

(]

i

CUVEE MADAME ROSMARIE ROUGE 61

Die Grande Dame der Walliser Rotwein-Cuvées: Madame Rosmarie rouge
verfUhrt mit Rosenduft, Charme und Charaktfer - inspiriert von Rosmarie
Mathier, Mutter von Diego. Dreifache Schweizer Meisterin.

Cabernet Sauvignon bringt Frucht, Syrah die feine Pfeffernote, Merlot
Woirze und Pinot Noir rundet elegant ab - in perfekter Harmonie.

”@ Cabernet Sauvignon - Syrah - Merlot - Pinot Noir
&

Yy 75cl Flaschenqualitdt | Alkoholgehalt: 13.5 Vol. %

7 Lamm-, Rind-, Kalb- - Schweinefleisch - Wild - Kase

CORNALIN PETIT GIGOLO AOC VALAIS 56

Der Cornalin Petit Gigolo ist ein ausgewogener, fruchtfiger, rubinroter Wein
mit Violettreflexen. Die prdsenten Tannine sowie seine harmonische und
geschmeidige Strukfur garantieren ein unkompliziertes Trinkvergnigen.

”@‘ Cornalin Noir
J:(' 75 cl Flaschenqualitat | Alkoholgehalt: 11.8 Vol. %

S Aperitif - leichte Speisen
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HEIDA BRUT MOUSSEUX AOC VALAIS 64

Er stammt aus der Idee vom EigentUmer Yvo Mathier, Schaumweine mit
autochthonen Rebsorten herzustellen. Der Heida oder Paien, sind beides
Synonyme des Savagnin Blanc. Der Heida ist einer der bekanntesten
Rebsorten in Visperterminen, im Oberwallis. Dieser Schaumwein hat
intensive, komplexe und typische Noten. Frischer Auftakt gefolgt von
fruchtigen Aromen, rund und weich. Ruft nach mehr.

”@ Heida (Savagnin Blanc)
rj(' 75cl Flaschenqualitét | Alkoholgehalt: 12.5 Vol. %

ﬂ Aperitif - Dessert

DIOLINOIR AOC VALAIS 63

Der Diolinoir AOC Wallis Cave Fin Bec ist ein kraftvoller, ausgewogener
Barrique-Rotwein mit wdirzig-holzigen Noten und hervorragendem
Lagerpotenzial. Die Rebsorte entstand 1970 aus einer Kreuzung von Diolly
und Pinot Noir - daher der Name Diolinoir. DIn der Nase entfalten sich
Aromen von schwarzen Frichten, Sauerkirsche und Lakritze. Am Gaumen
prasentiert er sich mit weichen Tanninen, schéner Struktur und typischen
Noten von schwarzer Johannisbeere, Kirsche und einem Hauch Kakao.

& Diolinoir
G}‘ 75 cl Flaschenqualitat | Alkoholgehalt: 13 Vol. %

@j Barbecue - Gefligel - Fleisch mit marinierten Saucen

CAVE

FIITHEC

JOHANNISBERG AOC VALAIS 51

Der Johannisberg AOC Wallis Cave Fin Bec ist ein reichhaltiger und
fruchtiger Weisswein mit einem Hauch von Exotik. Er entfaltet im Alter
komplexe Aromen und gewinnt an Charakter. Intensiver und kdstlicher
Auftakt mit Aromen von Ananas, Passionsfrucht und einem bitteren Ab-
gang mit Grapefruit. Gutes Gleichgewicht zwischen Sdure und SuUsse.
Schoéner aromatischer Nachhall.

”@ Sylvaner Noir
==
V5 75cl Flaschenqualitat | Alkoholgehalt: 12 Vol. %

‘%’f Aperitif - Spargel - Gefligel



